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CONCITO-SKALA

Måleenhed: Kg CO
ækvivalenter pr. kg produkt

Spidskål � 0,26

Appelsin � 0,53

Æble � 0,58

Rugbrød, fuldkorn � 0,81

Hvedebrød � 0,94

Æg � 0,98

Pasta � 1,73

Makrel � 2,89

Kylling � 3,26

Grisekød � 4,70

Ris � 4,70

Frosne rejer � 8,80

Lammekød � 32,22

Oksekød � 61,04
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SIGNATURBRØD
GILLELEJE HAVN





Økologisk Kernefryd    
226905 · Ca. 700 g · 12 stk. 
Optøet: 25 min. ved 160°C

Signaturbrød Gilleleje Havn  
26364 · Ca. 750 g · 12 stk. 
Optøet: 25 min. ved 160°C

Klosterbrød  
80203 · Ca. 1100 g · 8 stk. 
Optøet: 25 min. ved 160°C

Signaturbrød Bryghus Møn  
26397 · Ca. 700 g · 12 stk. 
Optøet: 25 min. ved 160°C

Solsikkerugbrød  
80324 · Ca. 1100 g · 8 stk. 
Optøet: 25 min. ved 160°C

Softkernerugbrød m. solsikke  
71700500 · Ca. 740 g · 12 stk. 
Optøet: 25 min. ved 160°C

Økologisk Rugbrød Multigrain  
71700520 · Ca. 790 g · 12 stk. 
Optøet: 25 min. ved 160°C

Softkerne Solsikke  
i skiver og bagepose · ca. 18 skiver 
26095 · Ca. 740 g · 12 stk. 
Optøet: 30 min. ved maks. 100°C

Fuldkornsrugbrød med græskarkerner  
i skiver og bagepose · ca. 18 skiver 
26118 · Ca. 1060 g · 9 stk. 
Optøet: 40 min. ved maks. 100°C

Klosterbrød  
i skiver og bagepose · ca. 28 skiver 
26108 · Ca. 1325 g · 8 stk. 
Optøet: 40 min. ved maks. 100°C

Økologisk Rugbrød Multigrain  
i skiver og bagepose · ca. 18 skiver 
26354 · Ca. 790 g · 12 stk. 
Optøet: 30 min. ved maks. 100°C

Gourmetbrød   
80345 · Ca. 608 g · 12 stk. 
Optøet: 11 min. ved 190°C

Softkernerugbrød  
26123 · Ca. 900 g · 8 stk. 
Optøet: 25 min. ved 160°C

Kernesund  
80204 · Ca. 1100 g · 8 stk. 
Optøet: 25 min. ved 160°C

Økologisk Kernefryd 
i skiver og bagepose · ca. 18 skiver 
226906 · Ca. 700 g · 12 stk. 
Optøet: 30 min. ved maks. 100°C

Signaturbrød Fanø 
i skiver og bagepose · ca. 18 skiver 
226922 · Ca. 750 g · 9 stk. 
Optøet: 30 min. ved maks. 100°C

Signaturbrød Gilleleje Havn 
i skiver og bagepose · ca. 18 skiver 
226921 · Ca. 750 g · 12 stk. 
Optøet: 30 min. ved maks. 100°C
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Rugbrød (rådej)  
8097 · Ca. 1000 g · 10 stk. 
Se håndtering på schulstadbakerysolutions.dk

Solsikkerugbrød  
i skiver og bagepose · ca. 27 skiver 
222568 · Ca. 1100 g · 8 stk. 
Optøet: 40 min. ved 100°C



Hvordan lyder 
bæredygtighed  

i dine ører?
Lyt med, og få konkrete råd, 
du kan bruge i hverdagen

Podcast


