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Rugbrad har veeret en vigtig del af den
danske madkultur i arhundreder - og skal
0gsa veere det i fremtiden. For rugbrad er
blandt de fgdevarer, der har det laveste
klimaaftryk*. Derfor giver det mening, ‘

nar du serverer velsmagende, maettende
og sundt rugbrad for dine gaester. Og i
takt med at du skruer op for det grenne
pPa menuen, er rugbradet med til at sikre
fylde, tekstur og smag, fordi det er rigt pa
bade protein, fuldkorn og fibre.

*Kilde: Den store klimadatabase, Concito, 2024.
Et rugbrad fra et dansk bageri har et klimaaftryk pa 0,81 CO,e pr. kg.
https://denstoreklimadatabase.dk

V/

CONCITO-SKALA

Spidskal 0,26 Dansk, kompromislast rugbred
Appelsin 0,53 Vi har bagt rugbrad siden vores
[Eble 0,58 grundlaegger, Viggo Schulstad,

' w4/ ~ dbnede sit forste bageri i 1880. | dag
Rugbrad, fuldkorn 0,81 Mg’ bager vialle vores rugbrad pa vores

Hvedebrad 0,94 danske bagerier i Pandrup og Avedgre.
_ Vi bager rugbrad af vores egen
A9 0,98 rugsurdej, af dansk rug, som er dyrket af
Pasta 1,73 landmaend, der alle lever op til vores hgje
kvalitetskrav. Kornet maler vi pa vores
Makrel 2,89 egen mglle i Vejle, som er
Kylling 3,26 100 % drevet af vindenergi. _ r‘
Griseked 4,70
Ris 4,70
Frosne rejer 8,80
Lammekad 32,22
Oksekad 61,04

Maleenhed: Kg CO2
xkvivalenter pr. kg produkt



BEDRE
SPISEOPLEVELSER
MED RUGBR@D

Sundhed og mathed

De officielle Kostrad opfordrer os
Sundhed til at spise mere fuldkorn og fibre.
Rugbrad er en god kilde til begge dele.
Samtidig er rugbradets hgje andel
af kostfibre og langsomt fordgjelige
kulhydrater med til at give en langvarig
maethedsfornemmelse og god
Mathed fordgjelse. Rugbrad bidrager desuden
med protein, vitaminer, mineraler og
antioxidanter.

Smag og spiseoplevelse

De fleste forbinder rugbrgdet med en
Smag karakteristisk dyb, kompleks og ofte
ngddeagtig smag. Men i et bredt udvalg
af rugbrad kan smagen variere meget.
Det er afhaengigt af ingredienser og
bageteknik, om brgdet befinder sig i
den syrlige, mere neutrale eller endda
sgdmefulde ende af skalaen. Desuden
er rugbrod karakteriseret ved en taet
o9 kernerig krummestruktur, som giver
en god mundfglelse og tekstur i det
samlede maltid.

Tekstur

SE VORES
RUGBR@D HER



RUGBRG@DET PA DEN
GRONNE TALLERKEN

Rugbradet er en del af lzsningen, nar du

vil servere flere planterige maltider - hvor
maethed og gode spiseoplevelser er i
hajseedet. Smearrebradet er en klassisk
favorit, som du kan servere helt traditionelt,
eller du kan gore smgarrebradet til én af
dine gr@nne signaturretter. Har du en rest
rugbrgd, kan du nemt taenke det ind i nye
retter eller riste bregdet og bruge det som
tilbeharsbrad eller knasende spradt drys
pa bade salte og s@de serveringer.

myntey




Kombinationen
af tradition, smag,
sundhed og alsidighed
gor rugbrodet til et af
danskernes foretrukne valg,
som kan ga til alle dagens
maltider. Faktisk er det
hele 40 % af danskerne,
der spiser rugbrod
.gagligt*.

e 2. R

*Kilde: Fuldkornspartnerskabet, Megafon 2024



SIGNATUR-NYHEDER SIGNATUR-NYHEDER

SIGNATURBR@D FANOD

| SKIVER OG BAGEPOSE

Signhaturbred Fang er udviklet i samarbejde med Jacob
Nislev Mortensen fra Restaurant Fajancen pa Fang. Med
udgangspunkt i den vestjyske natur og Fanas historie
og traditioner har Signaturbrgd Fang faet en helt
A unik og karakterfuld smagsprofil - hvor ha_vtornpuré,
© " — Sammenmed — solsikkekerner, graeskarkerner og sort peber giver
RESTAURANT FAJANCEN bradet en kompleks smagsprofil.

FANQ BRGD Rugbradet er drysset med graeskarkerner pa toppen

éﬂ% og solsikkekerner pa siderne, som er med til at give

o S BGIRLE & rugbradet et laekkert, rustikt udtryk.

i¢ St af ‘\i.q“
€ Brope1® LAS MERE OM

SIGNATURBR@D-SERIEN

Signaturbred Fang i skiver og bagepose
226922, ca. 750 g
En karton bestar af 9 poser med 1 stk. i hver. Der er ca. 18 skiver i et rugbrgd. Egnet til veganere.



SIGNATUR-NYHEDER SIGNATUR-NYHEDER

SIGNATURBR@D
GILLELEJE HAVN

NU OGSAI
SKIVER OG
BAGEPOSE

%S — Sammen med — : ¥ 1 )

Restaurant - 'og bagepose er skabt i samar eJ e med restaurater og
~ kok Annette Bylov Sgrensen. Rugbrgdet har en skan,
—mork farve og er bagt med poppede durumkerner, som
~—bidrager til den fyldige smag og krummens teksturrige bid.
S AL 2T - Gilleleje-rugbredet i skiver og bagepose er perfekt til dig,

af \ _ der gnsker nem handtering og ensartede skiver til f.eks.
‘buffetbrad eller smerrebrad.

N
€ BropP1©®

Slgnaturbmd Restaurant Gilleleje Havn | skiver og bagepose _' T e : } o
226921, ca. 750 g PGl e R e e s
En karton bestar af 12 poser med 1 stk i hver Der erca. 18 sk' Srietr 'gb_r_f_zd-.ngnet til veganere.. : e




DKOLOGISKE NYHEDER - @KOLOGISKE NYHEDER

@KO KERNEFRYD

| SKIVER OG BAGEPOSE ELLER SOM HELBR@D

| samarbejde med Kornkammeret har afbalanceret smag og et godt, saftigt
vi udviklet det smagfulde @kologisk bid. Kernefryd rugbradet har en
Kernefryd Rugbrad. Kernefryd er storrelse, der gor skiverne helt perfekte
bagt pa skologisk, dansk rugmel og til smarrebrad og pa morgen- og
smaekfyldt med gkologiske kerner og frokostbuffeten.

horfre, der giver krummen en skan,

@kologisk Kernefryd Rugbrad
226905, ca. 700 g .
En karton bestar af 12 poser med 1 stk. i hver.
* Egnet til veganere.

@kologisk Kernefryd Rugbrad i skiver
og bagepose

226906, ca. 700 g

En karton bestar af 12 poser med 1 stk. i hver.
Der er ca. 18 skiver i et rugbrad. Egnet til veganere.

{,.



NYHEDER

FAHJZLPTILATVALGE
DIT RUGBR®@D

Er du pa jagt efter et gkologisk \DANA,,
eller fuldkornsmaerket (3\ - </¢
rugbrad? Uanset hvilke a§" . =
egenskaber, der betyder mest :

. . —r
for dig, har vi rugbradet. %\O‘ 'g

Dkologisk Kernefryd
226905 - Ca. 700 g - 12 stk.
Optget: 25 min. ved 160°C

&
00

@kologisk Kernefryd

i skiver og bagepose - ca. 18 skiver g
226906 - Ca. 700 g - 12 stk.

Opteet: 30 min. ved maks. 100°C 0 ‘

Signaturbred Fang
i skiver og bagepose - ca. 18 skiver
226922 - Ca. 750 g - 9 stk.
Optget: 30 min. ved maks. 100°C

Signaturbrad Gilleleje Havn
i skiver og bagepose - ca. 18 skiver
226921 Ca. 750 g - 12 stk.

Optget: 30 min. ved maks. 100°C

Signaturbrad Gilleleje Havn
26364 - Ca. 750 g - 12 stk.
Opteget: 25 min. ved 160°C

Signaturbred Bryghus Mgn
26397 - Ca. 700 g - 12 stk.
Optget: 25 min. ved 160°C

Klosterbrad
80203 - Ca. 1100 g - 8 stk.
Opteget: 25 min. ved 160°C

00

Kernesund
80204 - Ca. 1100 g - 8 stk.
Optget: 25 min. ved 160°C

00

Solsikkerugbrad
80324 - Ca. 1100 g - 8 stk.
Optget: 25 min. ved 160°C

00

Alle rugbrad har en holdbarhed pa 12 mdr. -

| SKIVER OG BAGEPOSE

Softkernerugbrad m. solsikke
71700500 - Ca. 740 g - 12 stk.
Optget: 25 min. ved 160°C

Softkernerugbrad
26123 - Ca. 900 g - 8 stk.
Optget: 25 min. ved 160°C

2]

@kologisk Rugbrad Multigrain

71700520 - Ca. 790 g - 12 stk.
Optget: 25 min. ved 160°C @

Softkerne Solsikke
i skiver og bagepose - ca. 18 skiver
26095 - Ca. 740 g - 12 stk.
Optget: 30 min. ved maks. 100°C

Fuldkornsrugbred med graeskarkerner
i skiver og bagepose - ca. 18 skiver
26118 - Ca. 1060 g - 9 stk.

Opteet: 40 min. ved maks. 100°C L A}
(2

Klosterbrad

i skiver og bagepose - ca. 28 skiver
26108 - Ca. 1325 g - 8 stk.

Optget: 40 min. ved maks. 100°C W\
° (2 L5

@kologisk Rugbrad Multigrain
i skiver og bagepose - ca. 18 skiver
26354 - Ca. 790 g - 12 stk.

Optget: 30 min. ved maks. 100°C @

Solsikkerugbred

i skiver og bagepose - ca. 27 skiver

222568 - Ca. 1100 g - 8 stk.
° o
(2)

Optget: 40 min. ved 100°C

Gourmetbrod
80345 - Ca. 608 g - 12 stk.
Optget: 11 min. ved 190°C

2]
8R0u9gl-)(rZ:C1IO(Orid: j-) 10 stk. G

Se handtering pa schulstadbakerysolutions.dk

SE OG LAS MERE OM
VORES RUGBR@D HER.

[=];
]
=

Radej har en holdbarhed pa 6 mdr.



MIX
Papir | Stetter
ansvarligt skovbrug
Ew%cncrg FSC® C012075

FAEN POSE MED
RUGBR@ODSNYHEDERNE

Brug QR-koden til at
bestille en pose til dit
professionelle kekken.

Se vores bageguide-
videoer, og fa

et perfekt 3
resultat 'EI:I‘LE
hver gang. 5

Podcast

LYT MED, OG BLIV KLOGERE Hvordan lyder
PA BZREDYGTIGHED baeredygtighed
OG GR@N OMSTILLING ... 7\ idine grer?

Podcasten er udviklet i Cateringforum - hvor vi,
i Lantmannen Unibake, samarbejder med
Royal Greenland, Danish Crown og Flensted.

Lyt med, og fa konkrete rad,
du kan bruge i hverdagen

Else Marie Christensen Jacob Jensen Bente Bach Simonsen Lotti Kaibinger Pia Levgren Sgrensen

Distriktschef Salgskonsulent Distriktschef Distriktschef Distriktschef

Nordjylland Hovedstaden & Nordsjeelland  Midtjylland Fyn, Sydjylland & Hovedstaden, @st-/

Mobil: 29 2164 75 Mobil: 2134 37 40 Mobil: 2115 74 12 Vestsjeelland Sydsjeelland & Bornholm

else.marie.christensen@ jacob.jensen@ bente.simonsen@ Mobil: 20 12 69 25 Mobil: 40 44 95 25

lantmannen.com lantmannen.com lantmannen.com lotti.kaibinger@ pia.lovgren.sorensen@

lantmannen.com lantmannen.com
My
éb -

Schulstad Lantmannen
BAKERY SOLUTIONS Unibake

Lantmannen Unibake, Oensvej 28, Hatting, DK-8700 Horsens, tif.: 7628 5000, www.schulstadbakerysolutions.dk



